Edler Tropten zu 100 Prozent aus Taucha

Von Reinhard Radler

Taucha. ,Das wird wieder ein guter
Tropfen”, freute sich Elke Kabelitz,
die Schlosswinzerin des Tauchaer
Schlossvereins, wahrend sie mit
zwolf Mannern und Frauen beim
Entrappen der frisch geschnittenen
Trauben beschaftigt war. Damit
wird fachmannisch das Abbeeren
der Stiele und Stengel von den Trau-
ben bezeichnet.

Etwa 60 Kilo der weiBle Rebsorte
Birstaler Muskat waren bei der
Weinlese am Donnerstagvormittag
zusammengekommen. Sie werden
die Grundlage fir einen hochpro-
zentigen Traubenbrand bilden, der
in der Destillerie Biichner in Lan-
genbogen in der Nahe des Siilen
Sees gebrannt wird. Mit einem
Mostgewicht zwischen 70 und 90
Oechsle fiel die diesjahrige Wein-

Beim Tauchaer Schlossverein begann die Weinlese
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saft.

.Ende September wollen wir
dann die Reben der roten Dornfel-
der-Keltertraube schneiden. Es

lese trotz weniger Regen besser aus,
als im Vorjahr. Aus der Ernte 2019
gab es deshalb aus den weilen
Trauben nur einen Apfel-Trauben-

kénnten gut 250 Kilogramm wer-
den”, hofft die Schlosswinzerin. ,Im
vergangenen Jahr hat uns die Lese
270 Flaschen 'Tauchaer Schloss-
wein' gebracht, die wie immer von
der Kelterei des Weingutes Rolls-
dorfer Mihle fiir uns verarbeitet
wurden. Ende Oktober werden wir
den 2019-er Jahrgang dann kiiren.
Dann kommt er erst in den Ver-
kauf”, informierte Schlossvereins-
vorsitzender Jirgen Ullrich. , Unser
Schlosswein ist zu 100 Prozent aus
Tauchaer Reben”, fligte er stolz hin-
ZU.

Den guten Tropfen vom 18er
Jahrgang kann man als auBerge-
wohnliches, aber anregendes Sou-
veniraus Taucha zum Preis von zehn
Euro demnachst beim Tag des offe-
nen Denkmals am 13. September
von 14 bis 19 Uhr auf dem Ritterguts-
schloss erwerben.



